
Localisation Auverge Rhone-Alpes

CA = 1 500 K€ / REX moyen =
environ 100 K€

7 salariés + le dirigeant

100% B To B

Modalités de cession :  
Cession du Fonds de Commerce de l’activité

Grande Cuisine suite au départ en retraite
d’un associé/ Maintien de l’activité négoce
(mobilier et petit matériel hôtelier) par le

dirigeant actuel

POINTS FORTS

Notoriété importante (Belles

Références Clients)

Clientèle Diversifiée: Café, Hôtels

(groupes hôteliers), restaurants,

boucheries, traiteurs, pâtisseries,

collectivités, etc...

Savoir-faire et expertise reconnus

Bureau d’études internalisé (Plans

2D et 3 D)

Carnet de commandes rempli

pour 2026 + devis en attente

Accompagnement prévu du

dirigeant 

Synérgie commerciale avec

l’activité de Négoce

Fournisseurs référencés au sein

d’un groupement avec Remises

arrières importantes

Solidement établie sur son marché
depuis plus de 50 ans cette Société

historique accompagne ses clients dans
toutes leurs étapes nécessaires à la
création ou à la rénovation de leur

Cuisine Professionnelle: étude de projet,
conception, choix de l’équipement

installation et maintenance.

TEASER PROJET
FNM 2026

Société de Conception et
d’Installation de Cuisines
Professionnelles pour les
Métiers de la Restauration
et de l’Alimentaire

CONTACT 

o.lemann@conserto-fusac.fr
06 32 81 00 51 

Conserto 
Olivier LEMANN

https://www.conserto-fusac.fr/


